
Crudo di  mare  con cavia le  be luga ,  tar tare  d i  tonno ,  carpaccio  d i  branzino  a l  profumo
di  arancia  e  melograno ,  ostr ica  g i l lardeaux ,  gambero  rosso  di  mazara  del  va l lo ,
        scampo di  laguna e  sa lmone se lvat ico  a  profumo di  l ime e  pepe  rosa

Del iz ie  d i  laguna veneziana con crema di  mais  e  conchigl ia  d i  granseola  a l  naturale ,  seppiol ine
in  umido , schiet te  e  anguee  croccant i ,  canestre l l i  e  capasanta  grat inat i  con erbet te

Panciott i  r ipieni  di  canestrel l i  e  scampi  con vel lutata  a l  radicchio  tardivo

Paccher i  a l l ’ast ice  b lu  con pomodorini  flambat i  a l  brandy

Tournedos  di  branzino e  gambero  con purè  di  patate  v io la  e  pesto  di  rucola  e  p inol i

S l i t ta  a l  torroncino  con gelato  a l la  vanig l ia  e  f rut t i  d i  bosco  caldi

Caffè  e  b iscot t ini  del la  casa  con crema chant i l ly

ANTIPASTO  DI  PESCE

€. 150 a persona
Bevande e coperto esclusi

E’ GRADITA LA PRENOTAZIONE
La cena inizierà alle ore 20:00 ! Ti aspettiamo !

MENU SAN SILVESTRO 2024
P E S  C E

PRIMI  PIATTI

DESSERT

“Bollicina francese di Benvenuto”

“Sorbetto al limone variegato con Vodka e Prosecco”

SECONDI  PIATTI

ASPETTANDO  MEZZANOTTE


