
Crudo di  mare  con cavia le  Osietra  Imperia l ,  tar tare  d i  tonno ,  tar ta  Ricciola , 
ostr ica  Gi l lardeaux ,  scampo di  laguna e  sa lmone se lvat ico  a l  profumo di  l ime e  pepe  rosa .

Del iz ie  d i  laguna veneziana con crema di  mais  e  granseola  a l  naturale ,  seppiol ine  in  umido ,
schiet te  e  anguee  croccant i ,  canestre l l i  e  capesanta  grat inat i  con erbet te .

Panciot to  r ip ieno di  cappesante  e  gambero  con b isque  di  crostacei  a l lo  zaf ferano .

Strozzapret i  con salsa  a l  granchio  porro ,  pomodorini  e  carpaccio  d i  zucchine . 

F i le t to  d i  rombo con verdure  a l la  mediterranea .

Mazzancol le  a l  Brandy e  rosmarino .

Spuma di  p istacchio  con croccant ino  di  mandorle  caramel late  e  sa lsa  a l  c ioccolato  b ianco .

Caffè  e  b iscot t ini  de l la  casa  con crema chant i l ly.

ANTIPASTO  DI  PESCE

€. 150 a persona
Bevande e coperto esclusi

E’ GRADITA LA PRENOTAZIONE
La cena inizierà alle ore 20:00 ! Ti aspettiamo !

MENU SAN SILVESTRO 2023
P E S  C E

PRIMI  PIATTI

DESSERT

“Bollicine di Benvenuto”

“Sorbetto al limone variegato con Vodka e Prosecco”

SECONDI  PIATTI

ASPETTANDO  MEZZANOTTE


